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Vorlagen-Nummer 1

Sitzungsvorlage
Datum: 05.06.2012
Beratungsfolge Sitzungsdatum TOP
1. Beschlussfassung Planungs-, Umwelt- und Bauausschuss offentlich 28.06.2012
2.
3.
4,
Denkmalschutz;

Unterschutzstellung Wendelinusstrafe 62-64, Backofen

Beschlussentwurf:

Der Planungs-, Umwelt- und Bauausschuss stimmt der Eintragung des Backofens Wendelinusstralte
62 — 64 in die Denkmalliste der Stadt Eschweiler gemaR § 3 Absatz 1 des Gesetzes zum Schutz und
zur Pflege der Denkmaéler im Lande Nordrhein-Westfalen (Denkmalschutzgesetz) zu.

Die Verwaltung wird beauftragt, das Unterschutzstellungsverfahren durchzufiihren.
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Sachverhalt:

Im Qktober 2011 wurde im Laufe der Umbauarbeiten von Nebengebauden zu Wohnungen auf dem
Grundstlick Wendelinusstrale 62 — 84 ein gut erhaltener alter Backofen wieder entdeckt. Die Eigen-
tamer, Familie Willms, und der beauftragte Architekt, fragten, ob der Backofen denkmalwert sei.

Bei einer Besichtigung am 27.10.2011 durch die Untere Denkmalbehorde wurde der Backofen foto-
grafiert und auf Grund des ersten Eindruckes fesigestellt, dass der Backofen vermutlich ein Denkmal
ist.

Weitere Recherchen der Denkmalbehtrde ergaben, dass es sich bei dem Backofen vermutlich um
einen Backofentyp ,Kénigswinterer Backofen" handelt, der um die Jahrhundertwende zum 20ten

Jahrhundert gebaut wurde.

Zur weiteren Untersuchung und Beurteilung wurde ein Besichtigungstermin mit dem LVR-Amt fOr
Denkmalpflege im Rheinland vereinbart, der am 19.01.2012 durchgefihrt wurde.

Die Untersuchungen des LVR-Amtes flr Denkmalpflege im Rheiniand waren Grundlage flir das Gut-
achten vom 30.01.2012 zur Feststellung des Denkmalwertes.

Am 09.02.2012 stelite das LVR-Amt fir Denkmalpflege im Rheinland den Antrag auf Unterschutzstel-
lung des Backofens gemani § 3 DSchG NW.

Die Eigentimer brachten bei den jeweiligen Besichtigungsterminen zum Ausdruck, dass sie ein star-
kes Interesse haben, den Backofen zu erhalten und diesen eventuell, wenn der finanzielle Aufwand
nicht zu hoch ist, funktionsféhig restaurieren mochten. Aus ihrer Sicht steht einer Unterschutzstellung
nichts entgegen.

Der Backofen vom Typ ,Konigswinterer Backofen“ mit dueren Ausmafien von ca. 2,55 m Breite mal
ca. 3,00 m Tiefe und einer Hohe von 2,50 m ist in Eschweiler und Umgebung ein einzigartiges Bei-
spiel fir die Haus- und Hofbackerei des 19ten und Beginn des 20ten Jahrhunderts. Er unterscheidet
sich von den gebrduchlichen Haus- und Kellerbackéfen, von denen einige teilweise im Eschweiler
Stadtgebiet noch existieren, durch die Befeuerung von zwei seitlichen Feuersteilen, die es ermogli-
chen den Backraum auch wéhrend des Backvorgangs zu beheizen und die Hitze gleichméfiger zu
erhalten. Zudem besteht der Backraum, aiso die Herdpiatte und das Gewdélbe, aus Tuffstein aus ei-
nem Bergbau in der Ndhe von Konigswinter und ist fir die Haltbarkeit und Funktionsfahigkeit des
Backofens von besonderer Qualitdt. Es ist vorstelibar, dass hier an Backtagen zur guten Ausnutzung
der Hitze und Gréf3e nicht nur fir den Bedarf der ehemaligen Hofanlage Wendelinusstralie 62 — 64
sondern flr die teilweise oder gesamte Dorfgemeinschaft gebacken wurde.

Der Backofen ist ein bedeutendes Zeugnis fir die technische und handwerkliche Entwicklung des
Brotbackens und die doérfliche Gemeinschaft in Hastenrath.

Die Verwaltung empfiehit, der Eintragung des Backofens Wendelinusstralle 62 — 64 in die Denkmal-
liste der Stadt Eschweiler geman § 3 Absatz 1 Denkmalschutzgesetz zuzustimmen und die Verwal-
tung mit der Durchfihrung der Unterschutzsteliung zu beauftragen.

Aniage:

- Lageplan

- Antrag der LVR-Amtes fur Denkmalpflege im Rheinland auf Eintragung des Backofens Wendelinus-
strafle 62

- Gutachten des LVR-Amtes flr Denkmalpflege im Rheinland zum Denkmalwert des Backofens
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LVR-Amt fiir Denkmalpflege im Rheinland

Postfach 21 40 « 50250 Pulheim Datum und Zeichen bitte stets angeben
Stadt Eschweiler 09.02.2012
Der Blrgermeister 12-308-K-J

Untere Denkmalbehdrde (630/UDB)
z . F Ir d Mail
U Hd. Frau Irmgar, ailandt Dr. Helmtrud Kéhren-Jansen

Postfach 1328 N
52233 Eschweiler "t F O et wp Jel 02234 9854-308
Sladt Eschweiller], o aon o

elmtrud.koehren-jansen@ivr.de

Eing. 13 Fep, A1

Eschweiler, Wendelinusstr. 62, Backofen
Objektnummer: 70738

Antrag auf Eintragung gemé&B § 3 DSchG Nw
Gutachten gemaB § 22 Absatz 3 Satz 1 DSchG NW

Sehr geehrte Damen und Herren,

der Backofen in dem o. g. Objekt ist nach Auffassung des LVR-Amt fiir Denkmal-
pflege im Rheinland ein Denkmal gem&B § 2 DSchG NW. Die Bedeutung des Back-
ofens ist in dem beigefligten Gutachten der Abteilung Dokumentation dargestellt,

Zusammenfassend ist die Bedeutung des Backofens folgendermaBen zu begriinden:
Der Backofen ist bedeutend fiir

- die Geschichte des Menschen sowie die Entwicklung der Arbeits~ und Pro-
duktionsverhéltnisse, weil er (wie im Gutachten in der Bewertung detailliert be-
schrieben) ein wertvolles Zeitzeugnis der Backgeschichte aus der Jahrhundertwende
(19./20. Jahrhundert) ist.

Flir seine Erhaitung liegen ‘ _
- wissenschaftliche, insbesondere industriegeschichtliche, sowie volkskundli-

che Griinde vor, weil er auf dem Lande die Entwickiung der vereinzelten, hauslichen
Backdfen zu einer Art gewerblichen Béckerei in Form eines groBen Backofens fiir die
Dorfgemeinschaft zeigt.

Das LVR-Amt fiir Denkmaipflege im Rheinland beantragt daher die Eintragung des
Backofens in die bei Thnen gefiihrte Denkmalliste des Landes Nordrhein-Westfalen.
Das Gebdude selbst erfiilt die Kriterien gem. § 2 DSchG NW nicht.

Ceprubtes
s

Wir freuen uns iber Ihre Hinweise zur Verbesserung unserer Arbeit. Sie erreichen uns unter der
Telefonnummer 0221 809-2255 oder senden Sig uns eine £-Mail an Anregungen@ivr. de

Besucheranschrift: 50259 Pulheim (Brauweiler), Ehrenfriedstrabe 19, Abte! Brauweller Zahlunges nur an den LVR, Finanzbuchhaltung
Bushaltestelie Brauweiler Kirche: Linien 961, 962 und 930 50663 Kiln, auf eines der nachstehenden Konten
Teiefon Vermittiung: 02234 9854-0, Internet: www.denkmaipflege.lvr.de
USt-TdNr.: DE 122 656 988, Steuer-Nr.: 214/5811/0027 Westdeutsche Landesbank, Kie 60 061 (BLZ 300 500 00)
BIC: WELADEDD, IBAN: DE 84 3005 0000 0D00 060061
Postbank Niederlassung Kéln, Kto 564 501 (BLZ 370 100 30)
BIC: PBNKDEFF370, IBAN: DE 95 3701 0050 0000 564561
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LVR-Amt fiir Denkmaipfiege im Rheiniand
Postfach 21 40 - 50250 Pulbeim Daturm und Zeichen bitte stets angeben

30.01.2012

Frau C. Notarius

Tel 02234 9854-521
Fax 02234 9854-0325
christina.notarius@ivr.de

Gutachtliche Stellungnahme gem. § 22 (3) 1, 2 DschG NW

Eschweiler-Hastenrath, WendelinusstraBe 62-64, Backofen
Dokumentation des Backofens zur Veranschaulichung des Denkmalwertes im Zu-

sammenhang der geplanten Unterschutzstellung

Standort des Backofens:

Der Backofen steht innerhalb der ehemaligen Hofanlage WendelinusstraBe 62-64 in
Eschweiler-Hastenrath, Der Standort des Backofens war ehemals in einem Neben-
gebdude der Hofanlage, die heute jedoch nur noch teilweise in den AuBenwinden
tberliefert ist. Wie es aus Vergleichsobjekten bekannt ist, stand er im Zusammen-
hang mit einem Backvorbereitungsraum; dieser Raum ist heute im verdnderten Be-
stand nicht mehr ablesbhar. Erhalten ist nur noch der eigentfiche Backofen, der vom

Hof aus Uber die urspriingliche Tir mit Natursteingewénde erschlossen wird.

Wir freuven uns (iber fhre Hinweise zur Verbesserung unserer Arbeit. Sie erreichen uns unter der
Telefonnummer 0221 809-2255 oder senden Sie uns eine E-Majl an Anregungen@ive. de

Besucheranschrift: 50259 Pulheim (Brauweiler), Ehrenfriedstrale 19, Abtei Bravwelier Zahlungen nur an den LVR, Finanzbuchhaltung
Bushaltestelie Brauwetler Kirche: Linien 961, 962 und 980 50663 Kbin, auf eines der nachstehenden Konten
Telefon Vermitthung: 02234 9854-0, Internet: www.denkmalpflege.lvr.de

USE-TdNr.; OF 122 656 988, Stever-Nr.: 214/5811/0027 Westdeutsche Landesbank, Kto 60 061 (BLZ 300 500 00}

BIC: WELADEDD, IBAN: DE 84 3005 0000 0000 060061
Postbank Niedertassung Kaln, Kto 564 501 (BLZ 370 100 50)
BIC: PBNKDEFF370, IBAN: DE 95 3701 0050 0000 564501
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Beschreibung des Backofens:
Der Backofen ist in drei Funktionsebenen unterteilt,

1. Backofensockel:
Im massiv gemauerten Sockelbereich befindet sich eine groBe Nische mit Seg-
mentbogen. Die fast ofentiefen Nische ist in Bruch- und Ziegelsteinen gemauert

und diente dazu, das Brennmaterial oder die Backgerstschaften zu lagern.

2. Backherd mit seitlicher Feueirung:

Oberhalb des Backofensockels lagert der eigentliche Backherd, sein Innenraum
hat eine Breite von 1,70m und eine Tiefe von 2,10m. Die Héhe betragt 0,28-
0,30m vom Bogenscheitel aus, entsprechend 0,12-0,14m vom Gewdlbeansatz
aus. Der Herdraum ist vollsténdig in Tuffsteinen errichtet und mit einem flachen
Segmentbogen dberwélbt. Die Tuffsteinplatten der Herdsohle haben vorne und
hinten jeweils einen schmalen Plattenstreifen von 0,36m in der Tiefe, bestehend
aus jeweils drei Platten. In der Mitte liegt eine groBfldchige, raumbreite Tuff-
steinplatte; die Herdsohle steigt nach hinten an. Der Backherd wird mit einer
zweiflligeligen Eisentlir (0,70mx0,35m), die horizontal geteilt ist, verriegelt.

Zu heiden Seiten der'Backherdti}r und in gleicher Arbeitshéhe befinden sich die
Feuerungsklappen (0,30mx0,30m), welche die dahinter liegenden Feuerungs-
kammern (0,30x0,50) verschlieBen. Die seitlichen Wandungen der Feuerungs-
kammern sind mit feuerfesten Schamottesteinen ausgekieidet. Den Boden hildet
ein Feuerungsrost, von dem aus der Backofen beheizt wird und auch wahrend
des Backvorgangs warmgehaiten werden kann. Als Heizmaterial kam sowohl
Holz als auch Kohle zur Verwendung. Die Asche des Brennmaterials fallt durch
das Rost nach unten in die Aschnische, in der urspriinglich ein Eisenbehdiltnis
stand. Zwischen dem Rost und der Aschnische befindet sich ein Schieber zur Re-
gulierung der Luftzufuhr und des Aschfalls.

Im hinteren Bereich des Backherdes befinden sich rechts und links in den Ge-
wolbeecken zwei rechteckige Offnungen. Der Rauch zieht von den Feuerungs-
kammern durch den gesamten Backherdraum nach hinten, erwarmt so den

Backherd und zieht durch die Offnungen im Gewdlbe ab.
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3. Rauchabzugssystem:

Oberhalb des Gewdlbes befindet sich das Abzugssystem des Backofens. Die bei-
den Abzugskanéle ziehen oberhalb des Gewdlbes von hinten nach vorne und
miinden vorne in den Abzug, der zum Schornstein fiihrt. Dabei wird das Gewdlbe

von oben warm gehalten.

Backofentyp und seine Herkunft:
Bei diesem Backofentyp handelt es sich um einen Backofen mit grofer Backflache

und seitlicher Feuerung. Diese Ofen wurden nicht nur fiir den hauslichen Eigenbe-
darf genutzt, sondern fir die Dorfgemeinschaft, Da mehrere Backdurchgénge nach-
einander durchgefiihrt werden konnten, waren diese Ofen wirtschaftlich und ener-
gieeffizient. Sie konnten im Katalog ausgewahit werden, und beim Backofenbauer
auf Bestellung gefertigt werden. Aufgrund der Bauart und des Baumaterials (Tuff-
stein), insbesondere der groBen Tuffsteinplatte als Herdsohle, ist dieser Ofen den
Kénigswinterer Backofenbetrieben zuzuordnen, Das Tuffgestein als Baumaterial fir
die Ofen wurde in den Ofenkaulen des Siebengebirges abgebaut. Dieses vulkanische
Gestein hat die optimale Eigenschaft, starken Temperaturen standzuhalten und zu-

gleich leicht formbar zu sein, was fiir den Bau des freitragenden Gewdlbes sehr we-

sentliche Vorteile hat.!

Bewertung:
Diese Backofenanlage befindet sich noch in einem vollstandigen und intakten Zu-

stand: Die Backherdtiiren, die Feuerungsklappen, Feuerungskammern mit dem Rost
sind vollstandig erhalten und das Gewdibe weist keine Verformungen auf. Die
Schieber sind zum Teil durchgerostet und nicht mehr beweglich. Ob das Rauchab-
zugssystem noch intakt ist, muss durch einen Fachmann {Backofenbauer) geprift
werden,

Der Backofen ist ein wertvolles Zeitzeugnis der Backgeschichte aus der Jahrhun-
dertwende (19./20. Jh.). Zu dieser Zeit vollzieht sich auf dem Lande der Ubergang
von den vereinzelten kleinen, hguslichen Backéfen zu einer Art gewerblichen Backe-
rei in Form eines groBen Backofens fiir die Dorfgemeinschaft. In der Stadt entstan-
den zeitgleich bereits die gewerblichen Backerbetriebe. Der technische Fortschritt
und die Hygiene lassen im 20. Jahrhundert die privaten Backofenanlagen allmahlich
zum Stillstand kommen. Nur in der Notzeit der Kriegsjahre werden Backdfen vorii-

bergehend nochmal in Betrieb genommen,
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Konigswinterer Backdfen sind im Rhein-Sieg-Kreis, im Raum Bonn und entlang der
Rheinschiene vereinzelt in &hnlicher Bauart (iberliefert. Im westlichen Rheinland, wie
in der Region um Eschweiler, ist dieser Backofen in der WendelinusstraBe ein Einzel-
exemplar,

Ein exemplarisches Vergleichsobjekt befindet sich auf dem Harperother Hof in K&-
nigswinter-Thomasberg. Der publizierte Aufsatz ist als Kopie dem Gutachten beige-

fugt.

Im Auftrag

Christina Notarius

Anlagen:

Zeichnerische Dokumentation: Grundriss, Anschrift und Langsschnitt des Backofens
Fotodokumentation

Kopie des Aufsatzes mit weiterem Literaturverzeichnis

! Der Kénigswinterer Backofenbau, Elmar Scheuren und Christina Notarius, Denk-
malpflege im Rheinland, Heft 3, 1992, Seite 107-113



Konigswinterer Backofen mit seitlicher Feuerung
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Legende:

seitliche Feuerung, Feuerungsrost
Abzugskanile, oberhalb des Gewdlbes
Lagernische, Holz oder Backgerite
Aschnische

Schieber unter dem Feuerungsrost
Eisentir vor Feuerungskammer
Backherdtur, zweiteilig

Schieber fiir Rauchabzugskanal
Zuganker, Gewdélbe und Herdsohle
Richtung des Rauchabzuges
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(1 Bruchsteinmauerwerk

[ Tuffstein

[0 feuerfester Schamottestein
Mauerwerk des umgebenen Raumes

Backherd, Herdsohle und Gewdlbe aus Tuffstein

g / Backofen

C. Nolarius, 23.01.2012 Lv R -
Denkmal-Nr:
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L Ortstermin/Bauaufnahme: LVR-Aml fur Denkmalpflege im Rheinland
/ Eschweiler-Hastenrath C. Notarius 19.01.2012 Ablel Brauweder, Ehvenliedstr. 19, 50259 Putheim
Wendelinusstr. 62-64 | Reinzeichnung:
Kénigswinterer
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Eschweiler-Hastenrath LVR g .

Wendelinusstrale 62-64  Qualitét fir Menschen

Backofen
Stand: Jan./2012, Foto: C. Notarius, Fotomontage: V. Lange
LVR-Amt fiir Denkmalpflege im Rheinland

V%

Backofengrundriss
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innerhalb des

Vorder- und Seitenansicht des Backofen
friheren Wirtschaftgebaudes.




Eschweiler-Hastenrath a

Wendelinusstrae 62-64  Qualitét fiir Menschen
Backofen

Stand: Jan./2012; Fotos: C. Notarius
LVR-Amt fur Denkmalpflege im Rheinland

Die Feuerungsklappen befinden sich rechts und links des
Backherdes.

.

Feuerungskammer mit Rost, darunter Schieber zwischen der
Aschnische, wahrscheinlich stand hier ein Auffangbehaltnis.

LI Y z 5 - Y
Rost der Feuerungskammer, von hier aus wurde der
Backofen beheizt.

Backherdinnenraum mit Tuffsteingewdlbe, rechts und links in
den Gewdlbeecken Offnungen fiir den Rauchabzug.

Backherdinnenraum mit grofflachiger Herdplatte, die nach
hinten ansteigt.




Alfsdlze

von Elmar Scheuren und Christina Notarius

Im Raum Konigswinter gab es liber Jahrhunderte hinweg ein spezialisicrtes
Gewerbe: den Backofenbau. Grundlage dieses Gewerbes waren bedeutende
Vorkommen emer besonderen Gesteinsart im nahen Siebengebirge, des soge-

nannten » Tuff«.

Hierbei handelt es sich um den verfestigten Rest
einer vulkanischen Asche, frihes Auswurfpro-
dukt des in der Region sehr intensiven tertidren
Vulkanismus. Dieser Stein entsprach in idealer Wei-
se den Anforderungen, die an das Material eines di-
rekt gefeuerten Ofens gestelit werden muBten: Da
die Feuerung im Herdraum erfolgte, konnie der
Backvorgang erst nach Entfernung des Brennmate-
rials in der dann noch verbliebenen Resthitze statt-
finden. Der Baustoff muBle also moglichst groBe
Speicherféhigkeit haben und dabei gleichzeitig ge-
gen Erhitzung resistent sein. Wahrend etwa hirtere
vulkanische Gesteine unter dem EinfluB stérkerer
Temperaturschwankungen reilen und auseinander-
brechen, zeigt der Tuffstein keine nennenswerten
SR T

i

Verinderungen. Seine verhéltnismanig lockere Kon-
sistenz macht ihn zudem [eicht formbar, ein insbe-
sondere fir die Erstellung eines freitragenden Ge-
wolbes sehr wesentliche Vortell.
Nur in sehr wenigen Regionen stand ein nattrliches
Material vergleichbarer Qualital und Eignung zur
Verfligung. Eine in diesem Sinne »Konkurrenze gab
es {berhaupt nur aus zwei Orten: In Gershausen
{(Weslerwald, Nahe Westerburg) und Bell (Eifel, Né-
he Laacher See) bestanden &hnliche Rohstoffres-
sourcen und Gewerbesirukturen, wobei allerdings
fediglich die Beller Backofenbauer eine vergleichba-
re Uberregionale Bedeutung erlangen konnten.
Die Konigswinterer Tradition 1Bt sich zuriickverfol-
gen bis ins 14. Jahrhundert. Die Rechnungen der
I G S )

2}
el

£
-

17 Eingang zu einer »Ofenkaules. Lithographie (Ausschnill aus einer Sanunelvedouls) von August Karstein, um 1860

107



Aulsitze

(Trubon bl ..

- . H LY . ',’ S - g i R
von (evn EYeuerleindrach dor Ko e Skt Hings e SAe ey

A r gyt
HSedo

- e S

R ety

A

| WM Gt @l il of Bing el

.', ';/‘-',«:}B:r..\ ?;%\\’:DC{_ “s@

oL

Lhainieg

R
-y o \ 3/ .
N

st ot

T s

o T

T Ay

18 Kartierung eines Backofensteinbruchs, um 1820 (unterirdisches Stollensysten)

Drachenfelser Burggrafen erwihnen den Backofen-
bau aus heimischem Gestein in den Jahren 1396
und 1397." Uber die GroBe der Briche und somit
Intensildt des Abbaus lassen sich fiir diese Zeit ie-
doch noch keine genaueren Angaben machen, Al-
lenfalls kann mit Sicherheit schon vor Einsetzen der
fndustitalisierung unterirdischer Abbau belegt wer-
den: Der Naturforscher Carl Wilhelm Nose be-
schreibt bereits im Jahre 1789 einen unterirdischen
Stolfen von ca. 250 Meter L&nge, an dessen Ende
von einer ca. 9 Meter hohen Halle ein weiterer Stol-
ten abzweigte.?

Der Vortell unterirdischen Abbaus bestand haupt-
sachlich in der Gewinnung eines Materials, das frei
von Verwitterungserscheinungen war. Die offenbar
aber auch schon »von Naturg gréBere Festigkeit
des in Kdnigswinter gewonnenen Steinmaterials
scheint schlieBlich wesentlichen Anteil daran gehabt
2y haben, daB die Kénigswinterer Ofen sich in der
technischen Ausfiihrung von denen der beiden an-
deren Orte unterschieden. Wo bei letzteren etwa
die Herdplatte aus vielen kleineren Steinen zusam-
mengesetzl wurde, verwendeten die Kénigswinterer

108

Backofenbauer »pfiegeleichte« grofie Platten von
bis zu 2 m2 Flache,

Die Steingewinnung

Die bedeutendsten Tuffstein-Vorkommen finden
sich im Siebengehirge im — tatsachlich auch so ge-
nannten — »Clenkaulberge. Noch heute ist das du-
Rere Erscheinungsbild dieser zwischen dem Peters-
berg und der »Wolkenburge gelegenen Erhebung
von aufgelassenen Tagebaubriichen, Abraumhal-
den und zahlreichen Stolleneingédngen gepragt. In
Anbetracht der besonderen wirtschaftshistorischen
Bedeutung dieser Abbauspuren wurde das entspre-
chende Areal Mitte der 80er Jahre als Bodenderk-
mal unter Schutz gestellt.® Die untertégigen Berel-
che gelten zudem unter naturpflegerischen Aspek-
ten als besonders schiitzenswert, nachdem ver-
schiedene vom Aussterben bedrohte Fledermausar-
ten beobachtet werden konnten, die hier eines ihrer
selten gewordenen Winterquartiere finden.*

Der Abbau des Steinmaterias erfolgte in Kénigswin-
ter in der Regel so, daB groBe Rldcke von mehr als
1m? Inhalt aus dem Bruch gewonnen wurde. Noch



heute sind entsprechende Abbauspuren im Inneren
der sogenannten »Ofenkaulens an vielen Stellen
deutlich sichtbar. Der Vortrieb der Abbauschéichte
geschah in der Weise, daB zunichst ein Streifen
entlang der Schachtdecke freigeschlagen wurde,
von wo aus dann die Bldcke nach unten freigehau-
en und losgebrochen wurden. Auf diese Weise
folgten die Steinhauer dem Vorkommen des flr sie
am besten geeigneten Materials; bei Bedarf wurden
auch im Inneren des Berges zusatzlich Ebenen
nach oben oder unten erschlossen. Ein wesentlicher
Vorteil des unterirdischen Abbaus bestand darin,
daB die Steingewinnung unabhéngig von Witte-
rungsschwankungen erfolgen konnte — VOIrzUgs-
weise auch im Winter, wenn bei den unverdnderten
Temperaturen unter tage Steinmaterial auf Vorrat
gebrochen wurde.

Die weitere Bearbeitung der im Bruch gewonnenen
Bidcke erfolgte auf Werkplitzen in der Nihe von
Verladestellen, also am Rheinufer oder — nach Fer-
tigstellung der rechisrheinischen Bahnlinie im Jahre
1870 — in der Nihe des Bahnhofes. Die Staine
wurden hier soweit vorbereitet, dafi3 beim endgllii-
gen Aufbau eines Backofens nur noch die Feinar-
beiten vor Ort auszufiithren waren.

Das Backofenbau-Gewerbe

Trotz hohen Spezialisierungsgrades  entwickelten
die Backofenbauer nur in Ansatzen eine eigene Be-
rufsorganisation. £in im Jahre 1890 gegriindeter
»Backofen-Vereing verfolgte vorwiegend kommuni-
kative und gesellige Ziele: shnliches gilt fir einen 15
Jahre spéter gegriindeten »Backofenbau-Gesellen-
Vereine.® Der Grund fir das Fehien einer beruflichen
Interessenvertretung diirfte darin »u suchen sein,
daB3 die Grenzen zu dem verwandten — und vor Ort
sehr stark vertretenen — Steinhauergewerbe flieRend
waren: Die Arbeil des Backofenbauers war vor al-
lem anderen Steinmetzarbeit. Eine dementspre-
chende solide Steinmetzausbildung war Grundvor-
aussetzung flir den Eintritt in den Backofenbaube-
trieb; sie wurde noch bis in die jingste Vergangen-
heit in »normalen« Steinmetzbetrieben erworben.
Dieser Umstand erklart auch die Schwierigkeit, die
sonst so genau differenzierten statistischen Anga-
ben zur Gewerbestrukiur anlaBlich einer Volikszih-
lung im 19. Jahrhundert im Hinblick auf veriaBliche
Angaben zur Bedeutung des Handwerks der Back-
ofenbaver auszuwerten. Wahrend im Rahmen einer
tberregionalen Gewerbeerhebung im Jahre 1836
sieben Backofenbau-Betrishe als solche erfaflt
wurden,® fehit eine Berlcksichtigung dieses Berufs-
standes in der Volkszéhlung des Jahres 1840, Erst
im Ergebnis einer Zdhlung des Jahres 1867 werden
16 Backofenbauer namentlich benannt, darunter
auch einige, die bei vorhergehenden Volkszéhlun-
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gen noch ohne genaue Differenzierung als »Stein-
hauer« gefiihrt wurden.”

Der Zeitpunkt dieser »Anerkennunge als seibstandi-
ger Berufsstand fallt nicht zufélliig in die zweite Half-
te des 19. Jahrhunderts. Zu dieser Zeit erlehte das
Gewerbe einen enormen Aufschwung. Die bereits
erwdhnten  verbesserten Transportmdglichieiten
durften hauptsdchlich einen starken Antrieb der
Nachfrage bewirkt haben. In dieser Zeit wurde der
»Kdnigswinterer Ofeng uberregional zu einem festen
Begriff.® Das Absatzgebiet reichte bis nach Belgien
und Nordfrankreich, der Schwerpunkt lag in West-
falen, wo nicht zuletzt eine regionale lallinarische
Besonderheit zu einer Bevorzugung des spezislien
Ofentyps beigetragen zu haben scheint: Westifali-
sches »Pumpernickele hedarf beim Backen giner
langen und gleichmaBigen Hitze, wie sie offenbar
der Tuffstein in besonderer Weise zu liefern
vermochte!®

Vorherrschende Organisationsform im Gewerbe der
Backofenbauer waren Kieinbetriehe mit fiinf bis
zehn Mitarbeitern, im Kern meist auf familidrer Ba-
sis. Eine wenn auch nicht immer kiar definierte, so
doch in der Tendenz deutlich erkennbare Speziali-
sierung innerhalb dieser Belegschaften unterschied
»Brucharbeiter« und »Ofenbauere. Wahrend die er-
sten die Materialbeschaffung im »Ofenkaulberge be-
sorglen, waren letztere fir den Auibau der Ofen
vor Ort beim Auftraggeber zustlndig. Bel einer
durchschnittlichen Bauzeit von ca. einer Woche an
haufig weit entfernten Orten ergaly sich somit
zwangslaufig -- vorwiegend wahrend der Sommer-
monate — haufige Abwesenheit von zu Hause. Die-
ses wesentliche Merkmal eines ambulanten Gewer-
bes prégte tatsachlich auch das Sozialprestige der
Backofenbauer — und findet seinen Niederschiag
nicht zuletzt in der noch heute lebendigen miindli-
chen Uber‘!ieferung des Rufes einer hart arbeiten-
den, aber auch trinkfesten Berufsgruppe, bei der
familifire Schwierigkeiten verhidltnisméRig stark ver-
breitet waren.

Um Aufbau und Arbeitsweise der Kénigswinterer
Backéfen zu verdeutlichen, sei hier ein typisches
Exemplar vorgestellt, das sich in Konigswinter-Tho-~
masbherg erhalten hat:

Der Backofen auf dem Harperotier Hof

Die Ortschaft Thomasberg entstand seit dem 19.
Jahrhundert aus mehreren weit gestreuten Einzel-
hofen und jlingeren (Steinbruch-) Arbeitersiediun-
gen. Einer der landwirtschafllichen Hofe ist der
Harperother Hof, der in seiner vierseitig umschios-
senen Anlage groBtenteils bis heute erhalten ist. Die
gesamte Hofanlage mit ihren in der Grundform noch
erkennbaren  Funktionseinheiten — neben dem
Backofen u. a, eine intakie Obstdarre und ein Brun-
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19 Werkplatz am Kdnigswinterer Bahnhof: zwel Back-
ofenbauer bei der Plattenteilung
Original: Georg Rings, Kénigswinter

nen -— stelit ein fir die Thomasberger Ortsgeschich-
te vielsagendes Zeugnis dar. Dem Backofen selbst
kommt hierbei besondere Bedeutung zu: Seine Ein-
tragung in die Denkmaliiste und derzeitige Instand-
setzung geben AnlaB zu der folgenden ausflhrli-
chen Beschreibung.

DaB der Thomasberger Ofen noch erhalten ist,
kann als besonderer Gllicksfall angesehen werden,
denn Ofen dieser Art finden sich heute nur noch in
auBerst seltenan Féllen. lhre »normale« Lebensdau-
er fag bei ca. 20 bis 30 Jahren; danach waren sie in
der Regel verschlissen und muften ausgetauscht
werden.

Im vorliegenden Fall ist es dem Zusammentreffen
verschiedener gilinstiger Umstidnde zu verdanken,
daB der Ofen hunderl Jahre lang an seinem origina-
fen Standort verblieh. Der Zeitpunkt seiner Errich-
tung konnte ziemlich genau ermittelt werden: Um
das Jahr 1890 leBen zwei Brider (beide gelernte
Backer) den Ofen in das Nehengebéude des elterli-
chen Hofes einbauen. Der friihe Tod eines der bei-
den Brider hatte allerdings das vorzeitige Ende der
gewerhlichen Nutzung zur Folge.

in der Folgezeil wurde der — nun einmal vorhande-
ne — Ofen weiter genulzt, obwoht er eigentlich flir
die Bedirfnisse der Wirtschaftsfihrung einer einzel-
nen Hofanlage bei weitem dberdimensioniert war,
Im Zusammenhang mit den alltdglichen Erfordernis-
sen hier wurde er aber eben nur sehr viel weniger
beansprucht als im gewerblichen Betrieb — mit der
Folge, dal3 die Abnulzung langsamer voranschritt
und zudem die Benulzer sich mit den allmahlich
spurbaren VerschieiBerscheinungen offenbar sehr
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viel leichter abfanden, als dies ein Backer hitte tun
kénnen. ,

Noch bis in die Zeit nach dem Zweiten Weltkrieg
diente der Ofen dem héauslichen Bedarf, danach ge-
riet er allmahlich in Vergessenheit. Der privaten Initia-
tive der heutigen Besitzer ist es schlieBiich zu ver-
danken, daB die Anlage in den vergangenen Jahren
am Originat-Standort wieder instand gesetzt wer-
den konnte. Dank zusatzlicher finanzieller Unter-
stiitzung seitens verschiedener Offentlicher Steflen
wurde nicht nur der drohende Verfall gestoppt, son-
dern aller Voraussicht nach wird es sogar mdglich
werden, den Backofen zu Demonstrationszwecken
gelegentlich in Betrieb zu nehmen.

Der Backofen ist Bestandteil des eingeschossigen
Wirtschaftsgebiudes, das einst den verschiedenar-
tigsten Bediwfrissen der Hofanlage diente. Der
Backbereich ist vom Hof her zugéngig und enthéit
neben der Backstube mit dem Backofen nech eine
Obstdarre. Im Backvorraun wurde das Backgut
vorbereitel und dem vorgeheizien Backofen spiter
zugefiihrt.

In der eigentlichen Backstube ist nur die Vorderfront
des Ofens aus Ziegelmauerwerk mit Klappen,
Schigbern, Abdeckungen und Einfassungen aus Ei-
sen sichtbar, Die Front ist 2,50 Meter breit und
nimmt die volle Raumhdhe ein. Die auBeren Um-
wandlungen des Ofens sind in Bruchstein aufge-
fihrt. Zwei waagerechle Zuganker, an einer Scite
auBen erkennbar, Klammern das Backherdgewéibe
zusammen. Der Innenraum des Backherdes, Herd-
sohle, Brotrand und Gewdibe, sind in Kdnigswinie-
rer Naturtuffstein gesetzt. Abzugskandle, Nischen
und der Schornstein besichen aus Ziegelmater-
wark. Die Armaturen wie Klappen, Schieber, Be-
schidge, Roste usw. sind aus Schmiede- bzw, Guf-
eisen geferligl.

Der Backofen giiedert sich in drei Ubereinander an-
geordneten Funitionsebenen. Im Sockel sitzt mittig
gine weit unter den Ofen reichende l.agernische flr
Brennmaterial und Gerétschaften, seillich daneben
ie eine Aschennische. In einer Arbeitshohe von ei-
nem Meler befindet sich der Gberwdlbte Backherd,
dessen rechteckiger Innenraum 1,65 m breit und 2
m tief ist und eine fichte Hohe von 0,22 bis 0,30 m
aufwsaist,

In der Front 6ffnen sich eine mittiere Backt(r und
seitlich hinter iKiappen verborgene Feuerungsrosie.
Die Eisenplatte der Backtlreinfassung und die Feu-
erungsroste liegen waagerecht, dahinler steigt die
aus zwei Tufiplaiten verlegte Herdsohle bis zur
Rickwand um knapp 0,20 m an. Der Brotrand zieht
sich schrag nach innen geneigt mit einer fichten Hé-
he von 0,22 m gleichmaBig um die Herdsohle he-
rum, Die Steine sind trapezfdérmig geschnitten. Auf
den Brotrand stitzt sich das Gewdlbe der 0,20 m
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20 Aus einem Firmenprospeki, um 1900

dicken Backherddecke und steigt mit der Herdschle
nach hinten an. im riickwértigen Gewdlbewinkel be-
finden sich drei Durchiasse, die in die Abzugskanéle
fihren, Die drei Kandle verlaufen oberhalb des
Herdgewdlbes zur Ofenfront und minden dort in ei-
nen Hauptkanal, der den Rauch in den Schornstein
leitet. Der Hauptkanal liegt quer zum Ofen; von ihm
aus werden die Verschliisse der Abzugskanéle re-
guliert, die durch eine Eisenklappe in der Ofenfront
bedient werden kdénnen. Der Zug des Hauptkanals
143t sich durch einen unter der Eisenklappe ange-

brachten Schieber steuem. Der Schieber wird gesft-
net, wenn Abgase beim Offnen der Backtir oder
der Feuerungskiappen in den Raum dringen, oder
wenn die Abzugskanéle keinen ausreichenden Zug
haben.

Die Beheizung des Backherdes erfolgt direkt von
den seitlichen Feuerungsrosten aus, deren schrége
Lage zur Mittelachse des Ofens eine gleichmafige
Beheizung  aller Flachen der Herdsohle, des
Brotrandes und des Gewdihes bewirkt, Als Heizma-
terial kann sowohi Kohfe aus atich Holz verwendet
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werden. Wird das Feuer angeziindel und branni,
werden die Backlir und die Feuerungsklappen ge-
schiossen. Die als Blechkapseln ausgeflhrten Ver-
schillsse der Abzugskanéle werden gedfinet, und
die Abgase kénnen abziehen. Beim PDurchzug der
Abgase durch die Abzugskanile wird das Gewslibe
zusétzlich von oben erwirmt. Die Backiemperatur
ist dann erreicht, wenn sich das im kalten Zustand
graue Tuffmaterial des Gewdibes weiR farbt. Diese
Verfarbung war fir den Bicker ein wichtiger Hin-
weis zur Feststellung der richtigen Temperatur. Die
volkstiimliche Uberiieferung berichtet auch von an-
deren praktischen Methoden, so z.B.; Eine vollreife
Roggendhre, flr die Dauer eines »Valerunsers« in
den angeheizten Herdraum gelegt, farbt sich gold-
geld, wenn die richtige Backtemperatur erreicht ist.
Versengte die Ahre aber, dann war der Ofen zu
hieis und muBte mit dem snassen Wische abgekhit
werden,©

Vor dem Offnen der Backofentiir werden die Ab-
zugskandle verschlossen, damit sich die Warme in
den Kanélen staut und erhallen bleibt. Die Herdsoh-
le wird mit nassen Lappen von Asch- und Glutre-
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sten gereinigt. Dabel wird gleichzeitig der Backin-
nenraum befeuchtet, so daf das Brot nicht zu stark
austrocknet. Das Backgut kann jetzt hineingescho-
ben werden.

Die Feuerung aufl den seitlichen Rosten kann ohne
Storung des Backvorgangs erhalten bleiben. It je-
doch ausreichend Hitze vorhanden, so werden die
Schieber unter den Rosten gedffnet, und Glut und
Asche faflen in zwel Aschkésten, die in die seitii.
chen Sockeknischen des Ofens eingestellt werden.
Zwischen der Backofentir und der linken Feu-
erungsklappe befindet sich eine kleine Nische, in die
ein  Beleuchtungsapparat (Petroleumleuchts) ge-
schoben werden kann. Auf diese Weise 148t sich
der Backinnenraum ausleuchten und der Backvor-
gang bei gebdffneter Backtir beobachten. Die Be-
leuchtungsnische wird wahrend des Anheizens
durch einen Eisendecke! geschlossen.

Uber der linken Feuerungsklappe ist ein Behilter
zur Warmwasserbereitung eingebaut, von dem in
der Vorderfront nur ein Zapfhahn und ein Fiil-
schlauch sichtbar sind.

Der Backofen auf dem Harperother Hof folgt in
seiner Ausflhrung einem Kénigswinterer Backerei-
backofen, wie er im Katalog des Ersten Rheinischen
Backofenbau-Geschifts Johann Heinrich Neffgen
aus Kénigswinter unter »No. IX Kdnigswinterer Ofen
{altes System)« aufgelistet ist." Seine GréRenab-
messungen und die reichhaltigen Bedienungsele-
mente weisen ihn als Ofen fir den gewerbiichen
Gebrauch aus.

Neben diesem Typ wurden in Konigswinter auch
kleinere Ofen hergestellt, die als Hausbackéfen in
der nédheren und weiteren Umgebung noch heule
haufiger zu finden sind. Diese verfigen (ber einen
Keineren Backherd ohne seitliche Feuerungsroste
und sind in der Regel nur mit zwei Abzugskanalen
ausgestatiet. Die gesamte Bedienung erfolgt hier
von der Backliir aus.

Niedergang des Gewerbes

Bedingt durch die technische Entwicklung neuer,
vor allem indirekt beheizter Backéfen ging bereits
zu Beginn des Jahrhunderts die Nachfrage nach
Natursteinofen zurlick, Noch vor dem ersten Welt-
krieg sank die Zahl der Betriebe in Kénigswinter von
vormals 20 bis 30 auf nur noch 10 mit insgesamt
ca. 50 Beschéftigten.” Ein Wiederaufleben in den
1920er Jahren war letztendlich nur voribergehen-
der Natur.” Tatsdchlich gefang nur wenigen Betrie-
ben die Umstellung auf die Hersteliung zeitgemiRer,
modermner Ofenformen wie Dampibacksfen, elekiri-
sche Ofen u.a. Von diesen konnten einige auch
noch nach dem Zweiten Weltkrieg bestehen. Die
beiden letzten stellten aber schlieBlich um das Jahr
1960 ihre Produktion ein.
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22 Kém'gswin[er~Thomasberg, der Kénigswinterer Backofen auf dem Harperother Hof, Grundri und AukiiB3, Bavaufnah-
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